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Chapeau de paille 
BISTROT PROVENÇAL 

 

PRIX EN EURO - LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE 

Entrées 
Printemps          16,00 
Asperges de Roques-Hautes / Poutargue  / Fraises  /  Jaune d’œuf 
 
Octopus          16,00 
Poulpe de Méditerranée grillé & mariné / petits Pois / Mélisse / Câpres 
 
P’tits violets          18,00 
Artichauts à la barigoule / Foie gras / Jarret de Cochon / lait d’Amande 
 
Entrée "Au gré de mes envies"         12,00 
 

 

Plats 
Poisson rouge          28,00 
Rascasse rôtie / Flambée Pastis / Légumes du Maraîcher  / écume d'un jus de Favouilles 
 
Agneau des Alpilles         32,00 
Épaule d’Agneau  / Foin de la Crau  / Confit de Fèves  / Olives noires 
 
Guinguette           25,00 
Sardines de Martigues meunières, légumes croquants de chez F. Dumont / sauce Aïoli 
 
Plat "Inspiration du Chef"         22,00 
 
 

Cagette de Fromages (Fromagerie Roumanille)    15,00 
 

Desserts 
Brut             8,00 
Sablé feu de bois  / Rhubarbe au sucre  / Crème légère au Safran  / Pignons de pin 
 
Tarte au Concombre         10,00 
Tarte Chocolat noir 70% grand cru / Concombres / crème fouettée à l’Anis 

 
Profiteroles grande tradition        12,00 
Choux cuits à la commande / Crème glacée Vanille / Chocolat à discrétion 
 
Dessert "Humeur du Pâtissier"           8,00 



 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu Chapeau de Paille 
Servi midi  & soir 

32 euros 

Entrée 
 "Au gré de mes envies " 

+ 
Plat 

" Inspiration du Chef " 
+ 

dessert 
" Humeur du Pâtissier " 

 
 
 

Menu  "Un Printemps à St Rémy" 
 

58 euros par personne 

Menu carte blanche comprenant : 
Mise en bouche, Entrée, Poisson, Viande, Fromage, Pré-dessert & Dessert 

 
Proposé par le Chef en 7 assiettes dégustation inspirées de la carte & du retour de marché 

Avec accord mets & vins comprenant 4 verres de vins et l'eau à discrétion : 75 € par personne 
 

 

Chapeau de paille 
BISTROT PROVENÇAL 

 
PRIX EN EURO - LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE 

Formule du Bistrot 
Proposé uniquement le midi 

 
24 euros 

 
Entrée "Au gré de mes envies " 
+ plat  " Inspiration du Chef " 

ou 
Plat  " Inspiration du Chef " 

+ dessert  " Humeur du Pâtissier " 
 
 

Menu 

Pitchounes 
(- de 10 ans) 

 
Menus, formules ou carte servis en demi-portion  

& proposés à moitié prix … 
parce qu’il n’y a pas d’âge pour apprendre à bien manger … 


