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Chapeau de Paille

Sovez les bienvenus en Provence !
Nous sommes tres heureux de vous accueillir dans notre bistrot
provencal a Saint-Rémv-de-Provence ...

Nous espérons que vous retrouverez ou découvrirez I'authenticité
des plats provencaux comme les servaient nos aieux il va5o ans ...

Certains d’entre vous le savent. nous sommes a la téte d'une jolie
tribu d’enfants. il était trés important pour nous de proposer.,
également. a nos péquelets un choix de mets provencaux.

Nous proposons a tous les pichounes de moins de 10 ans de
choisir comme les grands (formules. menus. carte) en portion enfants
et a moitié prix: car il n'v a pas d’age pour apprendre a bien manger ...

Nous vous souhaitons une jolie balade au coeur de nos Alpilles.

&milie & Julien

Welcome in Provence !

We are so glad to welcome vou in Saint-Rémvy-de-Provence ... Gur
staff speaks currently english and can help vou for any translations.

We have “a la carte menu’ translate in english ; just ask us.

&njoy vour stay in Provence.
Emilie & Julien
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BISTROT PROVENGAL

PRIX EN EURO - LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE
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L"ardoise du jour “

Chaque jour, le Chef vous propose une entrée, un plat et \
un dessert du jour a découvrir sur notre ardoise 7

Entrée "Au gré de mes envies "

Starter of the day
%k %k k

Plat " Inspiration du Chef "

Main course of the day =~
¥ %k %k

Dessert " Humeur du Patissier "
Dessert of the day

Formules de I’'ardoise

28 euros
Unigquement le midi / Only for lunch

Entrée + plat OU Plat + dessert \ =~
Starter of the day + main course of the day OR Main course of the day + dessert of the day )

sk sk sk

Menu Chapeau de Paille .
Servi midi & soir / proposed for lunch and dinner
35 euros /

Entrée + Plat + Dessert O
(menu inscrit sur I'ardoise)
Starter, Main course and dessert of the day

Nous vous invitons a découvrir notre ardoise du jour ~

Chapeau de paille
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éntrées

Marrow bone (15 min waiting)

15,50

Marrow bone (alround 300g) / breadcrumbs / parsley / Pastis / curly salad with onion confit in red wine

(extra marrow bone: + 10 €)

Copains comme cochons
Pork terrine of the house “help yoursef” / homemade pickles

Anchoiade
Vegetables from our local farms / Anchoiade

Entrée "Au gré de mes envies"
Starter of the day

Plats

Véritable Aioli Provencal
Cod / local vegetables / organic eqg / St Rémy snails / Aioli sauce

Ma Caille (15 min waiting)
Quail flambéed with Pastis / Alpilles’herbs / parsley season’fruits

Gigot d’Agneau
Alpilles’Lamb leg / Potatoes / garlic sauce

Plat "Inspiration du Chef"
Main course of the day

l.a Planchette de cheévre

(Goat cheese from La Ferme des Libellules served with olive Oil & condiments)

esserts

Baba Provencal
Homemade sourdough baba / Farigoule / whipped cream / Fruits of season

Mousse au Chocolat a I'ancienne
70% Ivory Coast chocolate mousse

Clafoutis
Home-made Clafoutis / Fruits of season

Dessert "Humeur du Patissier"
Dessert of the day

Chapeau de paille
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&éntrées

Os amoelle (15 min dattente) 15,50

Os a moelle (env. 300g) / chapelure / persillade / Pastis / salade frisée a I'oignon confit au vin rouge
(os supplémentaire: + 10 €)

Copains comme cochons 15,50
Terrine de Cochon au couteau / Cornichons maison dans leur bocal

Anchoiade 12,00
Légumes croquants de nos Maraichers / Anchoiade maison

Entrée "Au gré de mes envies" 14,00
Entrée du Jour du menu Chapeau de Paille

Plats

Véritable Aioli Provencal 25,50
Morue salée Maison / Légumes de nos Maraichers / (Euf bio / Escargots de St-Rémy / sauce Aioli

Ma Caille (15 min d'attente) 29,50
Caille flambée au Pastis / herbes des Alpilles / jus corsé / Fruits de saison en persillade

Gigot d’Agneau 27,00
Gigot d’agneau des Alpilles roti a I'ancienne / Pommes de terre de Camargue / creme d’ail

Plat "Inspiration du Chef" 22,00
Plat du Jour du menu Chapeau de Paille

l.a Planchette de chevre 9,50

(Piece de Fromage de Chévre de La Ferme des Libellules a Saint-Rémy-de-Provence ou de fermes des Alpilles,
sélectionnée selon la saison. servie avec huile d ' Glive de Castela$ & condiments)

iesserts

Baba Provencal 12,00
Baba maison au levain / Farigoule (liqueur de Thym) / créme fouettée / Fruits de Saison

Mousse au Chocolat a I'ancienne 10,00
Mousse Chocolat Céte d'lvoire 70% / Tuile maison

Clafoutis 7,00
Clafoutis maison / Fruits des Alpilles de saison

Dessert "Humeur du Patissier" 9,00
Dessert du Jour du menu Chapeau de Paille

Chapeau de paille
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Chers Clients,

e

Voici la liste des 14 allergénes a déclaration obligatoire :

N |

Céréales contenant du gluten ex : blé, seigle, orge, avoine...

«

Crustacés et produits a base de crustacés

(Eufs et produits a base d’ceufs

ol

& Poissons et produits a base de poissons

Arachides et produits a base d’arachides

Soja et produits a base de soja
Lait et produits a base de lait (y compris le lactose)

Fruits a coque (ex: amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, pistaches...)

af ¢

Céleri et produits a base de céleri
Moutarde et produits a base de moutarde
Graines de sésame et produits a base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites (dans une certaine quantité)

—
]
»
© CONCEPTION : CAPSULE COMMUNICATION

7

Lupin et produits a base de lupin

-,

Mollusques et produits a base de mollusques

7/

Nos cartes & mets changeant trés régulierement (parfois méme au cours de la journée) au fil des saisons
et des récoltes de nos producteurs, il nous est trés difficile d’annoter pour chaque plats leurs composants.

/

Cependant, nous sommes extrémement sensibles aux problémes d’allergies alimentaires .
rencontrés par certains de nos clients. Nous demandons donc aux convives présentant une allergie

a un ou plusieurs des 14 allergénes, cités ci-dessus, de se manifester ” =
aupres de nos équipes en remplissant la « Fiche Allergéne »
pour une prise en charge personnalisée. e
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